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※犬用の食事はございません。

6/22[月]　　7/19[日]

愛犬と入店頂ける日
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22- 28 ポークソテー　マスタード風味のフォンドヴォーソース

15- 21

Weekly lunch 
 am11- pm 2

通常の10種類 COMBOに加えた
月曜からの週替りランチです
※数に限りがございます

チキンカツ　バジル香るトマトソース

 8- 14 グリーンカレー 700円

750円

750円

白身魚のパン粉焼き　
800円

155

Column
まがたま コラム

5/18[月]　　6/21[日]

06-6765-8911
cafe@magatama.net

http://www.magatama.net
magatama

EVERYDAY
 am11- pm 9 OPEN facebook.com/magatama.cafe

“ 月とネコのものがたり”
～PC画と書のコラボ企画～

artist ; ネクストドア＆三智子

カオマンガイ タイ風蒸し鶏飯 680円 1-  7 

7/

3029

“ 夏とすごす帽子展 ”
Artist；Shangri-la

6月から働くことになった
河合です。
美味しい料理と明るい笑顔で
皆様をお待ちしております。

6/28[日] START 19:00 -

ピエロック一座の「街の灯」

ヨーロッパ各国の路上でパフォーマンスを重ねた、
魅力あふれる人形劇　凱旋ライブ!! Artist; ピエロック一座

TOPIC

ヘルシーに油をおさえ、香草ソースでさわやかに仕上げました。

暑くなってきたこの時期にピッタリ! クセになる辛さです。

ボリュームたっぷりのチキンカツに、フレッシュトマトのさっぱりソースで仕上げました。

香ばしく焼いた豚肉に相性の良いマスタードソース。

今話題のカオマンガイをオリジナルのピリ辛の赤みそだれで。

＊ 投げ銭 ＊

梅雨の時期だからこそ、
楽しんでもらえるラインナップ！

Weekly lunch 

シェフ河合

これからいろいろと
腕を振るいますぞぉ

チャップリンの名作
人形劇版リメイク


