
そろそろかなぁ･･･。そんな想いで

昨年の春頃に漬込んだ　“梅酒”
のふたを開けてみると、ほのかな

甘い香りが･･･。

美味しく仕上がっていれば近々

お披露目できるかも!?

お楽しみに･･･。

　　　　　　　　　 　　　　　　　　Sin

＊no charge・通常メニュー＊

I's"NEW MOON"

愛犬と入店頂ける日

Weekly lunch
２am    　　  pm

  DOG - DAY   ２００３  3月

※犬用の食事はございません。

までの週替りランチです

11土・日・祝 am          pm     11

日月

3/22［月］　4/18［日］

11

piano & voice CINEMA MUSIC

※数に限りがございます

　 1 2 3 4  5  6

 7  8 9 10 11 12 13

14 15 16 17 18 19 20

21 22 23 24 25 26
28 29 30 31

Ｓ Ｍ Ｔ Ｗ Ｔ Ｆ Ｓ

3/21［日］

2/16［月］　3/21［日］

  pm 8:00～

かわらばん
まがたま

27

Column
まがたま

コ　ラ　ム

06-6765-8911
cafe@magatama.net

http://www.magatama.net

magatama
EVERYDAY

am11- pm11 OPEN

   8-14   スコッチエッグ

 15-21   ポークジンジャーステーキ

   1- 7　 チキンピカタ3/    

 22-28   サーモン 香草バター焼き

Vol.20
3月号

[vo] Atsuko Imada [p] Yoko Inami [vo & perc] Osamu Yoshino 

"AMUSEUM"

artist ; 疋田佐和子

amuse + museum

水彩画+絵本展

あっさり鶏ムネ肉をチーズの入った玉子にからめて、
こんがり焼きました。フレッシュサルサをかけて。

アンチョビ、にんにく、ハーブなどが入った
香りあるパン粉で風味よく焼き上げました。

醤油の入った少し甘めのタレにじっくりと
漬け込み、香ばしく焼き上げました。 

ゆでたまごにハンバーグを包んでフライにしました。
少し甘めのデミグラスソースをたっぷりかけて。

4月からのメニューは
たのしさいっぱ～い CHECK IT O

UT！

"Cotton ～コトン～"

artist ; ひらまつみよこ

こまごまとした生活のひとコマ

イラスト

お一人、少人数からグループまで、

和めるメニューに磨きがかかる !!

乞う、御期待


